Weilbier-Schwammerl-Ceviche mit
Gustostiickerl vom Rehkitz

Zutaten:
2 Krdutersaitlinge Zum Abschmecken:
5 Steinpilze Olivendl, Wieninger Hoamat Weil3bier,
P Salz, Pfeffer
1 kleine griine Zucchini . . "
12 kleine Stickerl Rehriicken oder
1 kleine gelbe Zucchini Schlegel, sauber zugeputzt
1 Chillischote Butter, Rosmarin, Thymian, Meersalz,
2 Limetten Pfeffer
1 Bund Koriander
Zubereitung:

Schwammerl, Zucchini und Chilli in dinne Scheiben schneiden, mit Saft und Abrieb von den
Limetten marinieren.

Mit Koriander, Salz, Pfeffer, Olivendl und Weil3bier abschmecken.
GustostUckerl vom Reh wiirzen und in einer Pfanne mit Butter anbraten.

5 Minuten im Backofen bei 160 Grad nachgaren, etwas rasten lassen.
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